Moules mariniére mit Frites CHF 25.00

Frische Miesmuscheln aus Holland

Spaghetti mit Moules ~ CHF 22.00

an feiner rassiger Tomatensauce

Spaghetti mit Moules ~ CHF 22.00
»aglio-olio-peperoncini®

Versuchen Sie unsere Haus-Spezialitat:

Paella “Café-de-Paris”  crr28.00

reichlich garniert mit Pouletbrust-Streifen, Chorizo
Piccante, Riesencrevetten ,Black-Tigers® und
frische hollandische Moules

Herbstliche Gerichte:

Delikate Kiirbiscrémesuppe CHF 10.50
mit gerosteten Mandelsplittern und Rahm garniert

Feldsalat-Roschen ,Maison® Hauptspeise CHF 18.50
(Niissler) mit sautierten Speckstreifen, Vorspeise CHF 11.50

Silberzwiebeln, Broterottons und Eierflocken
an einer feiner Balsamico-Vinaigrette mit irdbeernote

»=Zwetschgen-Zimtglace-Traum*“ CHF 10.50
in Rotwein hausmarinierte Zwetschgen, lauwarm serviert
mit Zimtglace und Rahm garniert

,LGoupe Nesselrode* CHF 10.50
Vanille-FEis mit Meringues, kleine Portion ~ CHF 8.50
Marroniptiree und Rahm

Portion Vermicelles mit Meringue und Rahm CHF 9.50
kleine Portion ~ CHF 7.00



