AKTUELL

Moules-Frites <Mariniere»

26.00
feine frische Miesmuscheln aus Holland
Kleine Portion Moules als Vorspeise 16.00
Paella ,Café-de-Paris 32.00
reichlich garniert mit Pouletbrust-Streifen, Chorizo Piccante,
Nierstiick-Wiirfeln, Riesencrevetten “Black Tiger” und
frische hollandische Muscheln
Feldsalat-Roschen ,Maison* Hauptgang  19.00
Nissler mit Speckstreifen, Silberzwiebeln, Fierflocken — Vorspeise 14.00

und Broterottons an feiner Himbeer-Dressing

Delikate Knoblauchcréme-Suppe 14.00

feine hausgemachte frische Knoblauchscréemesuppe
mit gerosteten Broterotitons und frische hollandische Muscheln
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