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Moules-Frites «Marinière» 26.00 
feine frische Miesmuscheln aus Holland 
 
 

Kleine Portion Moules als Vorspeise 16.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Paella  „Café-de-Paris“ 32.00 
reichlich garniert mit Pouletbrust-Streifen, Chorizo Piccante, 
Nierstück-Würfeln, Riesencrevetten “Black Tiger” und 
frische holländische Muscheln 
 

 

 

Feldsalat-Röschen „Maison“     Hauptgang  19.00 
Nüssler mit Speckstreifen, Silberzwiebeln, Eierflocken       Vorspeise 14.00 
und Brotcroûtons an feiner Himbeer-Dressing 
 

 

Delikate Knoblauchcrème-Suppe  14.00 
feine hausgemachte frische Knoblauchscrèmesuppe 
mit gerösteten Brotcroûtons und frische holländische Muscheln 
 

 

 

 

http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=imgres&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjq4dCyjfPXAhWDyKQKHVPDCCIQjRwIBw&url=http%3A%2F%2Fwww.myrecipes.com%2Frecipe%2Ftraditional-spanish-paella-0&psig=AOvVaw2hOyhgRPvAOz1C_nL2QgnK&ust=1512571318809173

